
Un pain
pour toutes

les occasions

BAGUETTE EUROPÉENNE 
ORIGINALE EMBALLÉE



50 cm / 19.5’’

8 cm / 3.12’’

5 cm / 1.95’’

52cm / 20.28’’

9 cm / 3.51’’

6 cm / 2.34’’

48 cm / 18.72’’

7 cm /2.73’’

4 cm / 1.56’’

BAGUETTE EUROPÉENNE 
ORIGINALE EMBALLÉE

Française d’origine, mais adaptée au goût d’ici, 
notre baguette réunit le meilleur des deux 

mondes. Son nouvel emballage individuel offre 
une solution sécuritaire qui facilite vos 

opérations, sans compromis.

Durée de vie: 270 jours / 9 mois

Code produit CAD: 28102
Code produit US: 27102     
Saveur:    Originale 
Unités par caisse: 20
Calories par portion de 54 g: 140
Poids: 11.46 oz / 325 g

boulart.com

INSTRUCTIONS DE CUISSON: 

Ce produit est 100% cuit et congelé.

Sortez le nécessaire du congélateur et laissez décongeler sur une 
surface plate de 30 minutes à 1 heure.

Éducation aux consommateurs
Pour un pain chaud et croustillant, informez les clients qu’ils peuvent 
le mettre au four à 375 ° F pendant quelques minutes (voir les 
instructions sur l’emballage pour plus de détails).

Le pain doit être retiré de l’emballage avant la cuisson.

MINIMUM CIBLE MAXIMUM

LARGEUR

LONGUEUR

ÉPAISSEUR

SPÉCIFICATIONS

Faible en gras
Sans sucre ajouté
Bonne source de fer
Sans additifs ni agents
de conservation
Sans gras trans
Végétarien/Végétalien

Pour en connaître davantage 
sur nos produits ou pour toutes 
questions, visitez:

CONTACTEZ-NOUS

T 1 866 631 4040 
E info@boulart.com
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