BOULART.

PAINS BURGER
ARTISAN CLASSIQUE
ORIGINALE EMBALLES

Le pain idéal
pour vos BBQ




PAINS BURGER
ARTISAN CLASSIQUE
ORIGINALE EMBALLES

TRANCHE

Deés que vous mordrez dans notre pain burger
artisan classique, vous serez conquis. Il est fait de
farine de blé enrichie non blanchie et non traitée,

d'eau, de sel de mer, de levure et d'orge malté.

Maintenant offert dans un emballage scellé
contenant quatre délicieux pains.

Code produit CAD: 27607

Saveur: O Originale

Unités par caisse: 18 paquets x 4 pains = 72
Calories par portion (pain): 240

Poids: 3.53 0z / 100 g

Durée de vie: 270 jours / 9 mois

SPECIFICATIONS MINIMUM CIBLE MAXIMUM

LONGUEUR 9cm / 3.51" 10 cm / 3.9" T cm / 4.29"

LARGEUR 9cm / 3.51" 10 cm / 3.9" T cm / 4.29"

EPAISSEUR 3.8cm /1482" 44 cm /176" 5cm / 1.95"
Faible en gras INSTRUCTIONS DE CUISSON:

Sans sucre ajouté

Bonne source de fer Ce produit est 100% cuit et congelé.

Sans additifs ni agents . . . ‘ .
. Sortez le nécessaire du congélateur et laissez décongeler sur une

de conservation surface plate de 30 minutes a 1 heure.

Sans gras trans

Végétarien/Végétalien Education aux consommateurs

Pour un pain chaud et croustillant, informez les clients qu'ils peuvent
le mettre au four a 375 ° F pendant quelques minutes (voir les

PROJET < : . ) .
N Sans V) A Y instructions sur I'emballage pour plus de détails).
Project OoGM =43 V 5
+ VE = AR . oA . .
R T i foas®? 4) Le pain doit étre retiré de I'emballage avant la cuisson.

nonGMO0project.org » projetsans0GM.org

Pour en connaitre davantage CONTACTEZ-NOUS

BOULART. sur nos produits ou pour toutes

questions, visitez:

T1866 6314040
boulart.com E info@boulart.com



