BOULART.

NOUVEAU PETIT
BURGER ARTISAN.

Un pain
plus léger,

Mais fout aussi
polyvalent.




MINIMUM
LONGUEUR 8.5 cm / 3.35"
LARGEUR 8.5 cm / 3.35"
EPAISSEUR 3cm /118"

INSTRUCTIONS DE CUISSON:

Ce produit est 100% cuit et congelé.

Méthode suggérée:
Décongelez le produit. Séparez le pain et le mettre au grille-
pain ou placez-le sur le grill avec un peu de beurre pour 2 a

3 minutes.

Vous pouvez aussi le cuire au four a 375°F/190°C pour 5
minutes.

BOULART.

boulart.com

Pour en connaitre davan-
tage sur nos produits ou pour
tfoutes questions, visitez:

PETIT PAIN
BURGER ARTISAN

Notre pain burger est maintenant
disponible dans un plus petit format.
Tranché et avec moins de mie, il est
plus léger, mais tout aussi polyvalent.

Code produit: 13714
Saveur: OOriginal
Unités caisse: 110
Durée de vie: 270 jours / 9 mois
Calories par portion de 60 g: 140
Poids: 210z / 60 g/ 013 Ib

CIBLE MAXIMUM
9cm / 3.54" 95cm / 374"
9 cm / 3.54" 95cm / 374"
35cm /1.38" 4cm /157"

ALLEGATIONS: g,ag Y

VERIFIED * VERIFIE

nonGMOproject.org « projetsansOGM.org

Faible en gras

Sans sucre ajouté

Bonne source de fer

Sans additif ni agent de con-
servation

Sans gras trans
Végétarien/Végétalien

CONTACTEZ-NOUS:

T1866 6314040
E info@boulart.com
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